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KALTE
PLATTEN

PLATTE RUSTIKAL

e Hausmacher Leberwurst e Schinkenspeck
o Hausmacher Rotwurst e Bratwurst

o Siilzwurst o Bierbeilder

o Schlackwurst o Hackballchen
o Gutsleberwurst

SCHLEMMERPLATTE

o Kasslerbraten e Hiahnchenkeulen
¢ Schweinebraten o Schnitzel

o Edelsalami o Filetsteaks

o Gefiillter Kochschinken « Hackballchen
o Lachsschinken

PARTYPLATTE

2 Sorten Salami

2 Sorten Schinken

2 Sorten Kase

2 Sorten Brotaufschnitt

BRATENPLATTE HAUSFRAUENART

Schweinebraten
Kasslerbraten
Rinderbraten
Filetbraten

Bunter Hackbraten

KASEPLATTE RUSTIKAL

Grunlander
Landkase
Camembert
Blauschimmel-Kise




KINDERPLATTE BENJAMIN

o Billywurst « Hackbaillchen

o Salami o Partywiirstchen
e Mortadella « Kasehappchen
o Teewurst o Halbe Eier

SALAMI-SCHINKEN-PLATTE

e 4 Sorten Salami
e 2 Sorten Schinken

DINNERPLATTE FUR 2 PERSONEN

o Kasehappchen

e Bratenaufschnitt

e Kleine Schnitzel

e Kleine Filetsteaks

e Salami

e Schinken

o Hackballchen

e Brotchen und Butter
o 2 kleine Flaschen Sekt

VERSCHIEDENES

o Tomate-Mozzarella Platte

e Gurken Mix

« Fischplatte grol’ oder klein

o Antipasti-Champignon mit
Frischkase

o Antipasti-Cherrytomaten mit
Frischkise

« verschiedene Sorten Salat aus
reicher Auswahl

BUTTER, BROT & BROTCHEN

o Butterteller

e Brotchenkranz

e Kleine und grofRe Baguettestangen
e Auswahl an Mischbrot

o Kornerbrot

o Partybrotchen




RUSTIKAL

fiir ca. 12 Personen

10 Scheiben Krustenbraten

10 Scheiben Kasslerbraten mit
Sauerkraut

1 Platte "Rustikal" fiir ca. 6
Personen

Gehacktesteller

1 Teller Gurkenmix

KRETA

fiir ca. 12 Personen

20 Scheiben Knoblauchbraten

1 Platte gefiillte Tomaten mit
Frischkase

1 Partyplatte (ca. 6 Personen)

1 Schale Hirtensalat mit Feta Kase
und Dressing

1 Butterteller

ZIGEUNER-ART

fiir ca. 12-15 Personen

Herzhafter Kesselgulasch (10
Personen)

1 Salami-Schinken Platte

1 kleiner Gehacktesteller

1 Kaseplatte Rustikal

1 Butterteller

ITALIA

fiir ca. 6-8 Personen

1 Schale Hackballchen Toscana
1 Platte Mozarella

1 Platte Kasehappchen mit Obst
(ca 12 Stiick)

1 Platte Salami-Schinken (ca. 5
Personen)

SCHLEMMERBUFFET

fiir ca. 15-20 Personen

15 Scheiben gefiillter Lachsbraten
mit Pilzen

15 Scheiben Kassler mit
Sauerkraut

1 Schlemmerplatte (ca. 7 Personen)
1 Platte gefiillte Eier

1 bunter Salatteller

1 kleiner Gehacktesteller

JAGERBUFFET

fiir ca. 15-20 Personen

Geschnetzeltes nach Jagerart (15
Personen)

1 Platte Rustikal (ca. 6 Personen)
1 kleine Kaseplatte

1 bunter Salatteller



BAUERNSCHMAUS

fiir ca. 12-15 Personen

12 Grillhaxen auf Sauerkraut
1 Kaseplatte Rustikal

1 Bratenplatte Hausfrauenart
(6 Personen)

1 kleiner Gehacktesteller

1 Butterteller

HUBERTUS

fiir ca. 15-20 Personen

30 Scheiben deftiger Senfbraten
aus Kammfleisch

1 Schlemmerplatte (ca. 7 Personen)
1 kleine Kiseplatte

1 Gehacktesteller (ca. 1kg)

1 Butterteller

PICCOLO

fiir ca. 10-15 Personen

Hiihnerfrikassee (ca. 8 Personen)
1 Schale Sahneschnitzel

1 Partyplatte (ca. 5 Personen)

1 Platte gefiillte Eier

1 Butterteller

4 JAHRESZEITEN

fiir ca. 20-25 Personen

15 Scheiben Krustenbraten mit
Sauerkraut

15 Scheiben Jagerbraten mit Pilzen
1 Schale Sahneschnitzel

1 Schale Nudelgratin

1 Partyplatte (ca. 7 Personen)

1 bunter Salatteller

1 Platte gefiillte Eier

1 kleiner Gehacktesteller

1 Butterteller

UNSER FAVORIT | KNUSPRIGES SPANFERKEL BUFFET

ab ca. 12 Personen

Mit Fleisch oder Gehacktes-Paprika-Pilz Flillung

| Als Beilage |

Deftiges Sauerkraut, Rahmchampignon, Griinkohl

oder Rotkohl



SUPPEN &
WARME
SPEISEN
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AUS DEM SUPPENTOPF

e Gulaschsuppe

e Soljanka

e Hochzeitssuppe

e Cremesuppen aller Art

« Wildschweingulasch (auf Vorbestellung)

e Gehacktessuppe mit Champignons

o Kiasesuppe mit Pilzen und GehackteskloRchen

AUS DEM BACKOFEN

o Sahneschnitzel

o Puten-Sahne-Schnitzel

o Kartoffelgratin

e Nudelgratin

o Hackballchen Toscana

 Gefiillte Kochschinkenrollchen

» Blattspinat mit Kise tiberbacken

o Schatzkartoffeln mit deftiger Fiillung
e Blumenkohl-Brokkoli Auflauf

e Lachs auf Blattspinat

WARME SPEISEN & BRATEN

e Krustenbraten

e Senfbraten

o Jagerbraten

e Knoblauchbraten

o Pokelbraten

o Kasslerbraten

« gefiilltes Kotelett

e kleine Rinderrouladen/Kohlrouladen
e Berliner Boulettenpfanne

« Kaiserrolle




FINGERFOOD
G DESSERTS

FINGERFOOD - FUR DEN KLEINEN EMPFANG

e Belegte Brotchen mit Wurst und Schinken

« Belegte Brotchen mit verschiedenen Salaten

e Baguetteschnittchen

e Kleine Filetsteaks

e Kleine Schnitzel

e Kleine Hithnerkeulen

o Kiasehappchen mit Obst

o Kiasehiappchen mit kleinen Frikadellen

e Gefiillte Eier

o Kleine gefiillte Frikadellen

o Gefliigel-Taler mit Frischkiase und Ananas

e Melonenschiffchen

e Gefiillte Tomaten mit Salat

o Gefiillte Tomaten mit Frischkase

e Schlemmerschnittchen mit Mandarine

e Pumpernickel-SpielSer

e Spinatrolle - wahlweise mit Lachs oder
Kochschinken

DESSERTS

e Mousse au Chocolat - wahlweise mit weiller
Schokolade, Vollmilch- oder dunkler
Schokolade

e Zitronencreme

e Buttermilchdessert

e Rote Gritze

« Halbe Pfirsiche gefiillt

e bunte Friichtespiel3e

o Obstsalat bunt oder Hawaii

e Bunte Obstplatte grofR oder klein

e Auswahl an verschiedenen Desserts im Glas

..und vieles mehr!




BLULILLAR:

Fur Fragen und individuelle
Angebotserstellung wende Dich
gern an unser Team vor Ort oder
telefonisch unter 03921 | 988739. T
Wir freuen uns, Dich bei der $
nachsten Partyplanung zu
begleiten!
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